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Fritadeira Elétrica, 2
Cubas, 5 Litros, Inox,
FED-20-N Skysem
★ ★ ★ ★ ★
 
FRITADEIRAS

 

Descrição do Produto

FED-20-N
FRITADEIRA ELÉTRICA, 2 CUBAS DE 5 LITROS, INOX
Para proporcionar uma capacidade de produção rápida e em grande quantidade, apresentamos
a Fritadeira Elétrica Profissional da Skymsen, um equipamento essencial para cozinha de
restaurantes, bares, supermercados, cantinas, e padarias.
Desenvolvido para trazer mais agilidade no processo de fritura, ao mesmo tempo em que proporciona
qualidade no preparo dos alimentos, a fritadeira elétrica profissional é produzida em aço inox,
garantindo maior resistência e durabilidade, além de facilitar o processo de limpeza e higienização,
favorecendo a vida útil do equipamento.
A fritadeira elétrica profissional ainda possui outra vantagem que a destaca da concorrência que é seu
sensor de temperatura que fica em contato direto com o óleo, fazendo com que, dessa forma, a leitura
da temperatura seja sempre mais precisa e confiável.
Esse modelo conta com 2 cubas independentes, ou seja, você pode usar apenas 1 ou as 2,
dependendo da demanda do dia. Cada uma com seu termostato separado assim como tomadas.
Esse modelo é uma das opções disponíveis na linha de fritadeiras elétricas a óleo, porém, acessando
a Loja Skymsen você encontrará outras opções de fritadeiras disponíveis e com diferentes
características, além de outros equipamentos para bares e restaurantes que vão trazer mais eficiência
e produtividade ao seu estabelecimento.
Vídeo Demonstrativo
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https://skymsen.com/index.php/blog/curiosidades/dicas-infaliveis-limpar-aco-inox
https://youtu.be/mi6bz33FMPM

